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@ Modéliser un workflow dans un use case ou g
entre_plusieurs use cases. [

@ Spéecifier une opération (decrire sa logique)
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Ensemble de noeuds

@ Des actions (message, faire appel a une autre activité,
FGOaSyYusS Si S¥Adaizy ROSOASY

@ Des controles (conditions, synchronisation, ...)
@ Des objets (donnees)
@ Deépart et terminaison

Transitions entre les noeuds

Swimlanes ou Partitions: représentent le
responsable des actions.
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1.ldentifiez la portée («scope») du diagramme d'activité
Commencez en identifiant ce que vous allez modeliser. Un seul use ce
Une partie d'un use case ? Unverkflow » qui inclut plusieurs use cases
Une methode de classe ?

2.1 22 dzl S NJdépdpt 8tiglétarmiraison

3.Ajouter les actions
Si vous modelisez unworkflow », introduisez une activite pour chaque
processus principal, souvent un use case. Enfin, si vous maodélisez ung
YSUGK2RS> Af Sai a2sz8yu SOSEakE.
étape de la méthode.

4. Ajouter des transitions (sequentielles), des transitions alternatives
(conditionnelles), des synchronisations entre des actions, des itératiol

5. Identifier des partitions et répartir des actions identifiées dans ces
partitions.
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Exercice la recette de cuisine

A Commencer par Casser le chocolat en morceaux, puis
le faire fondre.

A En paralléle, casser les oeufs en séparant les blancs
des jaunes.

A Quand le chocolat est fondu, ajouter les jaunes d'oeuf.

A Battre les blancs en neige jusqu'a ce gu'ils soient bien
fermes.

A Les incorporer délicatement a la préparation chocolat
sans les briser.

A Verser dans des ramequins individuels.
A Mettre au frais au moins 3 heures au réfrigérateur [T i

par lm,
pratique

avant de servir g




&4 Exercice la
o) (@eww) 0 recette de
Géparer les blancs :isjaunea W C u IS I n e

faire fondre le chocol ED

5 Accept Event Action
W Accepter I'action sur I'événement temporel

= Send Signal Action

Gattre les hlanca

ajouter les jaunes au chu:u:nlaa

Action sur événement temporel

Mettre au réfrigérateut)ﬁ E :3'@

Attendre 3h

melanger ....
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E3 Exercice la
(ameimowt) () recette de
Géparer les hlancsZisjaur 4 Cu iS i n e
Le chef et son assistant
travaille a nous régaler....
Qui fait quoi? -

\ = ACcepter racuon sur léevenement temporel
Game les hlanca W = Send Signal Action

ﬁnuter les jaunes au chu:u:nlaa

!

Action sur événement temporel

: e r‘n
Mettre au refrlgerateuaﬁ % :}!J

Attendre 3h
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Exercice: Commander un produit

AConstruire un diagr amme
mod®| I ser | e processus
produit. Le processus concerne les acteurs
sulvants:

I Client: qui commande un produit et qui palie la facture

I Service de Caisse: q U | encail sse | 0al

| Servicede Vente: qu i s0Ooccupe de t
facturer la commande du client

I Service de Entrep0t: qui est responsable de sortir les
articles et doexp®di er | a ¢
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